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BUONIPRODOTTI

PARMA 24 MESI 10
Assiette de jambon de Parme affiné 24 mois

BURRATA 7
Burrata 125, filet d’huile d'olive,
fruité mar de chez Lucangeli et basta!

STRACCIATELLA 7
Juste le crémeux de la burrata, a la cuillere avec un filet d’huile
d'olive, fruité mar de chez Lucangeli

PIATTO DI SALUMI 14
Sélection de nos charcuteries a découvrir !

PIATTO DI FORMAGCI 12
Sélection de nos délicieux fromages italiens

ANTIPASTH

VITELLO TONNATO 13
Veau mi-cuit en fine tranche, sauce tonnato, caprons, parmesan

ARANCINI AL TARTUFO 9
3 jolies boulettes de risotto croustillantes a la truffe et creme de
parmesan

BURRATA ALLA FRECOLA 9
Burrata di bufala, fraises et tomates cerises, basilic, vinaigrette
balsamique, graines de sésame torréfiées

INVOLTINI DI MELANZANE 9
Roulés d'aubergines farcis a la ricotta di bufala, pignons de pin,
pesto rosso, basilic
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Sauce tomate San Marzano AOP, mozzarella di bufala, parmesan 24 mois, huile
d'olive, basilic

Sauce tomate San Marzano AOP, mozza fior di latte, jambon réti aux herbes,
champignons bruns

Sauce tomate San Marzano AOP, mozza fior di latte, spianata piccante,
camembert di bufala, poivrons rétis, thym frais

Sauce de tomates jaunes, roquette, bresaola Black Angus, burrata 125, pesto
basilic & citron, fleur de sel

Creme de truffe, mozza fior di latte, champignons bruns, jambon réti aux
herbes, creme de parmesan 24 mois, persil

Sauce tomate San Marzano AOP, mozza fior di latte, roquette, jambon de
Parme 24 mois, parmesan 24 mois, tomates cerises confites, créeme de
balsamique

Mozza fior di latte, gorgonzola, taleggio, crumble de parmesan 24 mois

Mozza fior di latte, courgettes grillées, pancetta, scamorza affumicata, ricotta di
bufala, menthe, zeste de citron

Mozza fior di latte, pormme de terre, poulpes grillés, olive taggiasche, huile a I'ail
confit et persil

Parmesan 24 mois, Gorgonzola, Scamorza Affumicata, Camembert di bufala,
burrata di bufala 125, 7¢

Parma 24 mois, Jambon réti aux herbes, Spianata piccante, Pancetta, Bresaola
Black Angus 4€

Roquette, Olive taggiasche, Courgettes grillées, Tomates cerises confites,
Poivrons rouges rétis, Champignons bruns de Paris



La base des dolci, plus besoin de le présenter, servito come a casa!

Meringue, fruits rouges, creme pistache, éclats de pistache, coulis
de fruits rouges

Savarin imbibé de limoncello créé par Emulsion,
créme fouettée acidulée, zestes de citron vert

Mole Cola 33cl 4 Filette Naturale 47,5cl 4
Mole Cola zero 33cl| 4 Filette Frizzante 47,5cl 4
Jus de tomate, abricot, 4 Filette Naturale 75cl 5
pomme, péche 20cl| 4 Filette Frizzante 75cl 5
PROSECCO Doc Brut Blanc, Edoardo Rota 18
LAMBRUSCO CGCrasparossa di Castelvetro, Cavicchioli 22
PINOT GRIGIO, Durante 18
TRE SORELLE E UN CANE, San Donato 21
GRILLO TIMPA, Feudo Montoni 3]
BARIVEL ARNEIS, Galarin 24
ROSE TREVENEZIE BIO, Terrazza d'ltalia 20
ROSE ALIE, Fescobaldi 25
23
VALPOLICELLA CLASSICO, Novaia 21
LAGNUSA NERO D'AVOLA, Feudo Montoni 20
SOLU PRIMITIVO, Pajaru 25

MADIA MONTEPULCIANO, Torre Zambra
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	PIZZE
	MARGHERITA Sauce tomate San Marzano AOP, mozzarella di bufala, parmesan 24 mois, huile d’olive, basilic
	REGINA Sauce tomate San Marzano AOP, mozza fior di latte, jambon rôti aux herbes, champignons bruns
	CALABRESE Sauce tomate San Marzano AOP, mozza fior di latte, spianata piccante, camembert di bufala, poivrons rôtis, thym frais
	BURRATA Sauce de tomates jaunes, roquette, bresaola Black Angus, burrata 125g, pesto basilic & citron, fleur de sel
	TARTUFO Crème de truffe, mozza fior di latte, champignons bruns, jambon rôti aux herbes, crème de parmesan 24 mois, persil
	CRUDO Sauce tomate San Marzano AOP, mozza fior di latte, roquette, jambon de Parme 24 mois, parmesan 24 mois, tomates cerises confites, crème de balsamique
	QUATTRO FORMAGGI Mozza fior di latte, gorgonzola, taleggio, crumble de parmesan 24 mois
	ZUCCHINE Mozza fior di latte, courgettes grillées, pancetta, scamorza affumicata, ricotta di bufala, menthe, zeste de citron
	POLPO Mozza fior di latte, pomme de terre, poulpes grillés, olive taggiasche, huile à l’ail confit et persil
	Suppléments au choix
	FORMAGGI Parmesan 24 mois, Gorgonzola, Scamorza Affumicata, Camembert di bufala, burrata di bufala 125g 7€
	SALUMI Parma 24 mois, Jambon rôti aux herbes, Spianata piccante, Pancetta, Bresaola Black Angus 4€
	VERDURE Roquette, Olive taggiasche, Courgettes grillées, Tomates cerises confites, Poivrons rouges rôtis, Champignons bruns de Paris
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	Une pizza contemporaine, croquante et moelleuse
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