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PLATEAUX

& composer - 6 pers. minimum

SALAMI
Jambon de parme 24 mois, coppa di parma,
speck des Alpages, spianata piccante

FORMAGGI
Taleggio, moliterno a la truffe, camembert di buffala,
toma di capra au thym

ANTIPASTI
Artichaut @ la romaine, picadolce farcie au thon,
involtini de courgette, mix olives

FOCACCIA
Huile d’olives et romarin

GRISSINI / TARELLI
Huile d’olives et romarin

ARANCINI

boulettes de risotto frites - 6 pieces minimum

ARANCINI CARBO
Risotto curcuma, guanciale, pécorino, parmesan, oeuf,
poivre

ARANCINI BOLO
Risotto safran, bolognese, mozzarella

ARANCINI TARTUFO
Risotto, creme de truffe, champignons de Paris,
Taleggio

ARANCINI NORMA
Risotto, aubergines, tomates, ricotta salata, provalone,
basilic

Prix / pers.

5,7€/pers.

5,7€/pers.

6,5€/pers.

2€ / pers.

1€ /pers.

5€ /piece

5€ /piece

5€ /piéce

5€ /piece



VERRINES SALEES

6 pieces minimum La verrine
CAPONATA 4,9
Aubergines frites, céleri, tomates, olives
PANZANELLA 4,2
Concombre, oignon rouge, basilic, foccacia Grillé
SALMONE & MANGO 5,3
Courgettes, mangue, huile d’olive citron
BURRATA PESTO ROSSO 6,5
Tomates de couleur, burrata crémeuse, pesto Rosso,
basilic
BURRATA PESTO VERDE 6,5
Tomates de couleur, burrata crémeuse, pesto
Genovese, basilic

Prix en €
dans tous ses états
MOZZARELLA DI BUFALA 125GR 4,9/piece
MOZZARELLA AFFUMICATA 33,9/KG
MOZZARELLA TRESSEE 45,9/KG
BURRATA 100GR 4,5/piéce
STRACIATELLA 39,8/KG

Prix en €




PIZZE AL TAGLIO

Nos pizze sont confectionnées sur une base de
focaccia et sont servies & la part ou en plaque.

CHEESY
Tomate, mozza fior di latte, gorgonzola, parmesan,
provolone, poivre

REGINA
Tomate, mozza fior di latte, champignons sautés,
jambon cuit aux herbes, basilic

PICCANTE
tomate, mozza fior di latte, spianata piccante,
taleggio, poivrons marinés, thym

SICILIANA
Tomate, mozza fior di latte, anchois, cépres, olives,
tomates cerises confites, origan

TARTUFO
Creme de truffe, mozza fior di latte, parmesan
champignons sautés

NORMA
Tomate, aubergines frits, mozza fior di latte, ricotta
salata, tomates cerises confites, basilic

PIZZA STAGIONALE
Pizza de saison, n’hésitez pas a regarder sur notre site
ou nous appeler!

PARMA
Tomate, mozza fior di latte, roquette, jambon de
Parma 24 mois, tomates cerises confites

MORTADELLA
Mortadella & la pistache, créme de pistache,
mozza fior di latte pistaches torréfiées

Part Pizza
8 56
8,5 59,5
8,5 59,5
8,5 59,5
8,5 59,5
8,5 59,5
Sur devis
8,5 59,5
8,5 59,5

Prix en €




PRIMI PIATTI

Servi & la part ou en version traiteur en plat

LASAGNA BOLOGNESE
pasta, viandes haché (boeuf et porc), sauce tomate,
parmesan, mozza fior di latte

PARMIGIANA
Gratin d’aubergines, parmesan, sauce tomate

MALFADINE TARTUFATA

Creme de truffe, champignons de Paris, mozzarella di

buffala

PENNE ALLA VODKA
Sauce aurore, pancetta, flambée & la vodka

AL 3 FORMAGGI
gorgonzola, provolone et parmesan

PESTO GENEVOSE

Pesto de basilic, tomates cerises confites, straciatella,

pignons de pin

CANNELLONI SALMONE
Saumon frais, ricotta, épinard, créme et pesto
d’agrumes

Prix au KG

27/KG

32/KG

37/KG

33/KG

32/KG

32/KG

33/KG

Prix en €

SECONDI PIATTI

Servi & la part ou en version traiteur en plat

POLPETTE AUX 2 VIANDES
Sauce tomate, boeuf et porc, parmesan, basilic

POULET MARSALA
Escalope de poulet flambée au marsala

POULET AU CITRON
Escalope de poulet, sauce citron et thym

OSSO BUCCO
Jarret de veau, sauce tomate

CALAMARI ALLA SICILIA
Calamar, tomates cerises, capres, olives noirs, persil

ACCOMPAGNEMENTS

PASTA FRESCA
Fatto a casa

GNUDI
Beignet de ricotta, épinard et parmesan

POLENTA
Semoule de mais

LEGUMES DE SAISON
N’hésitez pas & regarder sur notre site ou nous
appeler!

Prix au KG

36/KG

35/KG

31/KG

34/KG

37/KG

Prix en €

13/KG

2,6€/pers.

3,5€/pers.

Sur devis

Prix en €

Faites vos demandes spéciales

auprés de la sqaudra !
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Nos pizze sont confectionnées sur une base de
focaccia et sont servies a la part ou en plaque.

Tiramisu 3,5€
La méme recette qu'au Bello mio!

CHEESECAKE AL LIMONCELLO 3,5€
Biscuit spéculoos, cheesecake au limoncello,
crémeux citron

Panna cotta 3€
N’hésitez pas & regarder sur notre site ou nous
appeler!

patisseries italiennes
Cannoli, amaretti, aragostine..

Verrine

3,5
('I;Ossib

ee favo,
3,5 © “Plgy

ilite

Prix en €

COMMANDER

1. Choisissez parmi nos propositions
Parcourez notre menu traiteur et sélectionnez parmi nos
spécialités de 'antipasti au dessert.

Besoin d’aide pour composer votre menu ?
Nous sommes |& pour vous conseiller !

2. Passez votre commande

Contactez-nous par téléphone, e-mail ou directement en
boutique.

- Votre nom, prénom et numéro de téléphone.

- La date et I'heure de votre évenement.

- Le lieu (adresse compléte).

- Le nombre de convives

- Votre commande : antipasti, pizze, plats, dessert...

Pensez & réserver au moins 72 heures a ‘avance pour garantir la
disponibilité des plats.

3. Choisissez votre mode de retrait ou de livraison
A emporter : récupérez votre commande directement chez nous,
a I'horaire convenu.

En livraison : Faites-vous livrez chez vous ou sur le lieu de votre
évenement (selon votre emplacement, des frais peuvent

s‘appliquer).

4. Savourez
Dégustez nos spécialités italiennes et laissez-vous transporter au
coeur de l'ltalie !

Pour toute question ou demande spécifique, contactez-nous :

02 99 813166
prestation@piccolamia.fr

Nous sommes a votre service pour faire de votre événement
un moment unique !
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