


Pour vos apéritifs 
PLATEAUX — Commande 24H à l’avance /Pers.
Plateau Antipasti 	 6,30€ 
Un savoureux assortiment de fromages, charcuteries fines et 
condiments typiques pour apporter une touche méditerranéenne 
à vos apéros ou cocktails lorsque vous avez prévu quelques 
autres gourmandises à côté.  

Plateau Gourmand	 6,30€ 
un assortiment de fromages, charcuteries et condiments de 
saison, idéal pour un repas convivial autour d’un verre de 
vin. Rien d’autre n’est nécessaire ! 

Plateau Raclette	  
Ce plateau est composé de fromages à raclette italiens (env. 
220 gr/perssone = 8 à 10 poëlons/pers.) et d'un assortiment 
de charcuteries. 

TARTINADES le kilo
Crème De Parmigiano Reggiano À La Truffe	 62€ 

Crème De Pécorino	 62€ 

Tapenade D’olives Vertes	 35,50€ 

Tapenade D’olives Noires Taggiasche	 38,50€ 

Tapenade De Pesto Rosso	 38,50€ 

Italian Bar (saison dell’estate) — 8 personnes minimum /Pers.
Mozza Bar	 8,30€ 

Italian Bar Sur-Mesure	 Sur Devis 

ANTIPASTI — Panaché de 6 pièces minimum /Pièce
Arancino Siciliano	 4,5€ 
Boulette de risotto frite, bolognese 

Arancino Tartufo	 5€ 
Boulette de risotto frite, truffe, pécorino	  

Crochette Di Patate	 4€ 
Pomme de terre écrasée frite, persil, mozzarella, parmesan 

VERRINES SALÉES — 8 pièces minimum /Pièce
Caponata	 4,90€ 
Aubergines frit, pignons, Tomates, olives verte, Basilic 
Frais 

Panzanella	 4,20€ 
Concombre, Oignon Rouge, Olives Taggiasche 
Basilic Céleri, pécorino Sardo, Pain de Campagne Grillé 

Tomate Burrata Huile D’olive	 4,20€ 
Tomates de Couleur, Burrata Crémeuse, Citron, Basilic 

Tomate Burrata Pesto Rosso	 4,90€ 
Tomates de Couleur, Burrata Crémeuse, pesto Rouge, Basilic 
frais 

Tomate Burrata Pesto Genovese	 4,90€ 
Tomates de Couleur, Burrata Crémeuse, Pesto Vert, basilic 
frais 



Pizza al taglio 
Nos pizze al taglio sont préparées sous forme de grandes plaques, idéales pour toutes vos occasions.

En plat principal: Une plaque est parfaite pour satisfaire l’appétit de 4 à 6 personnes.
Pour un apéritif ou un buffet: Une plaque convient à environ 8 à 12 personnes.

le kilo
Margherita	 22,90 
Base tomate, mozarella, basilic frais, parmesan, huile 
d’olive. 

Norma 
Base tomate, mozzarella, aubergines frites, tomates cerises 
rôties, pesto verde, pignons de pin. 

Spianata	 7.90€ 
Base tomate, spianata, mozzarella, poivrons confits, 
basilic. 

Crudo	 7.90€ 
base tomate, mozzarella, jambon cru, tomates cerises, crème 
balsamique. 

Formaggi	 7.90€ 
Base tomate, mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmesan. 

Regina	 7.20€ 
Base tomate, mozzarella, Champignons, Jambon Cuit au herbes, 
origan. 

Pomodorini	 7.90€ 
base tomate, tomates cerises rôties, mozzarella di bufala, 
pesto verde. 

Tartufo	 7.90€ 
Base crème de truffe, mozzarella, champignons de paris, 
jambon à la truffe, huile truffe. 

Conseils de réchauffe pour nos pizze al taglio: 
Préchauffez votre four à 200°C, puis éteignez-le avant d’y placer les pizzas pendant 5 minutes. 

Cette méthode permet de préserver tout leur moelleux et leur croustillant, pour un résultat parfait !



Pour vos repas 
PLATS CUISINÉS le Kilo

Pasta Du Moment	 Sur Devis 

Viande Du Moment	 Sur Devis 

Pêche Du Moment	 Sur Devis 

Légumes De Saison Farcis	 Sur Devis 

Caponata	 29.90€ 
Un délicieux mélange sicilien de légumes mijotés, 
principalement d’aubergines, tomates, céleri, olives et 
câpres, relevé d’une touche sucrée-salée. 

Parmigiana	 32.90€ 
un gratin italien fondant à base d’aubergines, sauce tomate, 
mozzarella et parmesan, parfumé au basilic. 

Polpette De Viande	  38.90€ 
de délicieuses boulettes de viande cuite dans notre sauce 
tomate                     

Lasagna Bolognese	 32.90€ 
Bolognese Mijotée, mozzarella, parmesan, béchamel maison. 

Lasagna Toscana	 36.90€ 
Saumon frais, Épinards Frais, crème, tomates cerises. 

Gnudi Toscans	 36.90€ 
Un mélange fondant de ricotta, épinards et parmesan. 

Faites vos demandes spéciales auprès de notre équipe ! 

DOLCI
La portion En plat

Tiramisù Classique	 3,10€	 Sur Devis	  

Cheesecake Citron	 3,10€ 

Salade De Fruits Frais	 3,10€ 

Panna Cotta & Coulis Maison	 3,10€ 

Mousse Au Chocolat	 3,10€



Bevande 
BONBONNES SOFT (10L)* 25/30 pers.

Eau Détox	 60€ 
concombre, citron, menthe, gingembre  

Citronnade Maison	 60€ 

Thé Glacé Maison Fruits Rouges	 60€ 

Thé Glacé Maison Pêche	 60€ 

Virgin Spritz	 70€ 

BOUTEILLES SOFT 

Acqua Filette Frizzante, Naturale 47,5Cl / 75Cl	 4 / 5€ 

Limonata Italienne 27,5Cl	 4€ 
Limonade italienne citronnée. 

Mole Cola ; Mole Cola Zero 33 Cl	 4€ 
Cola italiens fabriqué à Turin. 

Tè Pesca 33Cl	 4€ 
Thè pêche. 

BONBONNES ALCOOL (10L)* 25/30 pers.

Bellini	 170€ 

Fragolini	 170€ 

Spritz Au Choix	 170€ 
Aperitivo italien, limone, Ugo. 

BOUTEILLES D’ALCOOL

Prosecco 75Cl	 Sur Devis 

Francia Corta 75Cl	 Sur Devis 

Vin Blanc 75Cl	 Sur Devis 

Vin Rosé 75Cl	 Sur Devis 

Vin Rouge 75Cl	 Sur Devis 

*Les bonbonnes sont mises à disposition. 

Une caution de 30€ sera demandée par bonbonne empruntée. 
Les bonbonnes devront être rendues maximum 48h après la date de 
votre événement. 



Traiteur italien  
Comment commander notre formule traiteur italien ?

Commander nos délicieux plats italiens est simple et 
rapide : 

1. Choisissez Parmis Nos Propositions 
Parcourez notre menu traiteur et sélectionnez parmi nos 
spécialités de l’antipasti au dessert. 

Besoin d’aide pour composer votre menu ? Nous sommes là pour 
vous conseiller ! 

2. Passez Votre Commande 
Contactez-nous par téléphone, e-mail ou directement en 
boutique.  

— votre nom, prénom et numéro de téléphone 
— la date et l’heure de votre événement 
— lieu (adresse complète) 
— le nombre de convives 
— votre commande : Antipasti, pizze, plats, dessert… 

Pensez à réserver au moins 72 heures à l’avance pour 
garantir la disponibilité des plats. 

3. Choisissez Votre Mode De Retrait Ou De Livraison 
À emporter : Récupérez votre commande directement chez nous, 
à l’horaire convenu. 
En livraison : Faites-vous livrer chez vous ou sur le lieu 
de votre événement (selon votre emplacement, des frais 
peuvent s’appliquer). 

4. Savourez ! 
Dégustez nos spécialités italiennes et laissez-vous 
transporter au cœur de l’Italie ! 

Pour toute question ou demande spécifique, contactez-nous : 
Nous sommes à votre service pour faire de votre événement un 

moment unique ! 🇮🇹
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